Mittagsmenii
Di. bis Sa. 12:00 bis 14:30 Uhr (auBer am Feiertag)
Vorspeisen wahlweise: Peking Suppe oder Friihlingsrolle +2,-€

J15. Crispy Bigroll gefiillt mit Lachs,
Surimi* und Avocado gebacken

J16. Ebi Futomaki frittierte Garnelen, ®*
Rettich, Avocado und Sesam

Mittagsangebot

A1,B,D

GroBes China-Buffet _
M1. Chop Suey gebratenes gemischtes 7,00

pro Person 13,80€*

Dienstag bis Samstag

Gemiise (Vegetarisch) ’

*Surimi: Krebsfleischimitat aus FischmuskeleiweiBgeformt.

. ) M2. Gebr. Reis mit Hiihnerfleisch, Gemiise und Ei <% 7,80
(auBer an Feiertagen) Kinder von 3-5 Jahren 6,90€ o .
] M3. Gebr. Nudeln mit Hiihnerfleisch, 7,80
von 12:00-14:30 Uhr Kinder von 6-11 Jahren 9,90€ Gemiise und Ej 27AVCF
M4. Hiihnerfleisch Chop Suey ’ 7,80
Abenda ngebot M5. Hiihnerfleisch in Curry-SoBe %’ 7,80
- - - M6. Schweinefleisch nach ,Szechuan® Art %6744 7,80
GrOBeS Chlna-BUffet mlt Gﬂ" M7. Rindfleisch mit Zwiebeln67ALF 8,50
& SUSHI M8. Gebackenes Fischfilet mit siiBsaurer SoBe "P 8,00 Kinder-Teller
M9. Knusprige Hithnerbrust mit Gemiise und SoBe " 8,50 : ; ica 67
Dienstag bis Samstag pro Person 20,80€* M10. Knusprige Hithnerbrust 9,80 o rommes Files i Ketehup oder Meyomase ) ] >
. . i ’ K 2. Hiihnerfleisch Chop Suey und Reis ’ 6,00 k‘ - H
von 18.00-22.00- Uhr Kinder von 3-5 Jahren 8,90€ mit gebratenen Nudeln *7*"<* (3. Gebratene Nudelnpmit H):jhnerﬂeisch 600 O”SO e‘ Au s
an Sonn- und Feiertagen Kinder von 6-11 Jahren 13,90€ M11. Knusprige Ente mit Gemiise und SoBe "* 9,80 " Gemiise und Ei Z*ALCF ' ’
von 12:00-14:30 Uhr M12. Knusprige Ente mit gebratenen Nudeln >"**F 10,80 ) } _ ] Karlsruher StraBe 8
nd 18:00-22:00 Uhr *Zur Knusprigen Hiihnerbrust oder Ente haben Sie versch. SoBen K 4. Panierte Huhnerfleischstreifen 741,A 7,50
u 100-24: : mit siiBsaurer SoBe & Pommes "
. . zur Auswahl. 30880 Laatzen
*Hinweise: 1A SoBe L267ALF K 5. Knusprige Ente mit Gemiise 9,80 \
_ ) _ . Austern-SoBe und siiBsaurer SoBe & Pommes (Messe West 1 Ausgang hinter dem Hotel)
Buffet-Preis und Uhrzeit kann am Feiertag 2. SiiBsaure SoBe A1
) ) ) - ' Beilagen (statt gekochtem Reis) TR
wie z.B. Muttertag, Weihnachten, Silvester geandert werden. 3. Szechuan-SoBe “**7A* o . 6 0511-98 422 548
4. Erdnuss-SoBe "1 B 1. Gebratener Reis mit Gemise und Ei ~ 3,50
Bei Buffetteilnehme bitte ein Getrank bestellen! + Erdnuss- o ) £ é
B 2. Gebratene Nudeln mit Gemiise und Ei "3 3,50 Offnungszeiten:
Wir bitten um Ihr Verstandnis! Maki SUSHI ) : /
Sushi-Reis mit versch. Fisch oder Gemiisefiillungen B 3. Pommes Frites 3,50 Dienstag bis Sonntag
. J1.  Shake SUSHI Lachs ° 4St. 5,50 . 00 - 15- 20 - 99
Gegeniiber von dem Messe West 1 Ausgang ) s Nachtische von 12:00 - 15:00 Uhr & 17:30 - 22:30 Uhr
J2. Kani SUSHI Surimi* ™ 4St. 4,90 o AR RGGRE B Feiertad & Zur M it
e . . 13 Ebi SUSHI Garnelen ® ast 590 N 1. Chinesische Lychees 3,80 (Montag Ruhetag auBer an Feiertag & Zur Messezeit)
(R R AR A T5 E 2 A3t @) : : ' e
J4. Kappa-Maki Gurke 6St. 4,50 N 2. Gebackene Banane mit Honig 4,00
J5. Ninjin-Maki Karotten 6St. 4,50 N 3. Gebackene Ananas mit Honig *! 4,00
. . B
J6.  Ebi-Maki frittierte Garnelen 65t. 5,90 N 4. Gebackene Banane mit Honig und Vanille-Eis ** 5,50
J7.  Hoso-Maki Paprika 6St. 4,50 N 5. Gemischtes Eis 4.80
J8. Avocado-Maki Avocado 6St. 4,90 ) !
J9. Shake-Maki Lachs ° 6St. 5,50 o . :
J10. Kani-Maki Surimi* e 6St. 4’90 f)::itl::rsbtsgff- und A eroen eg)i:i?(onservierungsstoff WWW mongoleiha us de
J11. Vegetarierrolle gefiillt mit Gurke, 6St. 6,20 6)=mit Antioxidationsmittel 7)=mit Geschmacksverstarker > S
Avocado und Karotten 11)=mit StiBungsmittel(n) Al)=enthilt glutenhaltiges Getreide Weizen All - -
h _ o e Gerichte auch zum Mitnehmen!
J12. California-Maki Surimi*, Avocado 6St. 6,50 ?;entt:?'ltt ';re‘ft'efe g=6“::?l': E'Zf i
A1,B,K =entha Ische =entha ranusse g g N & 1
unq Sesam " Fy—enthilt Sofabohnen HA)oenthalt Schalenfrichte Kaschuniise Partyservice auf Anfrage mit individuellen Bestellungen!
J13. Inside Out Surimi*, Avocado 6St. 6,50 I)=enthalt Sellerie J)=enthalt Senf
und Masago ALBL2 K)=enthé&lt Sesamsamen L)=enthalt Schwefeloxid und Sulfite
J14. Futo-Maki Lachs, Surimi* 6St. 7,50 N)=enthéit Weichtiere

und Avocado *®P

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer

In allen warmen Gerichten sind Geschmacksverstarker enthaltern




Suppen
1. Peking-Suppe (siiBsaure-scharf)">”A-<F
2. Gemiise-Suppe (Vegetarisch)’
3. China-Spezialsuppe mit Krabben und Glasnudeln ®*
4. Wan-Tan Suppe (gefiillte Fleischtaschen) *27AF
5. Hiihner-Suppe %’
Vorspeisen
6. Friihlingsrolle (Loempia) **”
7. Krabbenchips (Kroepoek) ***"
8. Mini-Friihlingsrollen (Vegetarisch)
mit siiB-saurer SoBe '
9. Gebackene Tintenfischringe mit siiB-saurer SoBe!*!
10. SATE (Zwei HiihnerfleischspieBe)
mit Erdnuss-SoBe "’
Salat
11. Sojabohnensprossen Salat ©
12. Frischer gemischter Salat *°”’
13. Hihnerfleisch-Salat mit frischem Gemiise %’
14. Krabben-Salat mit frischem Gemiise %%’

Reis Gerichte

20.
21.

22.
23.

24.

Gebratener Reis mit Gemiise und Ei “7

Gebratener Reis mit Hiihnerfleisch,
Gemiise und Ei %"

Nasi Goreng Spezia

Gebratener Reis mit Garnelen,
Gemiise und Ei %

Gebratener Reis mit Krabben, Gemiise und Ei

I B,CF7

B,CF7

Nudelgerichte

30.
31.

32.
33.

34.

Gebratene Nudeln mit Gemdise und Ej >7**<F

Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch,
Gemiise und Ei >"A"F

Bami Goreng Spezial >"A"#¢F
Gebratene Nudeln mit Garnelen,
Gemiise und Ej >"A"B¢F

Gebratene Nudeln mit Krabben,
Gemiise und Ej 2"ABCF

Schweinefleisch Gerichte

40.
41.

42.

43.

44,

Schweinefleisch Chop Suey (Gemiise)’

Schweinefleisch mit chinesischen Pilzen

und Morcheln *27A!

Schweinefleisch nach ,Koon-Bao" Art

mit Champignons, Bambus, Karotten, Paprika, Zwiebeln
chinesischen Pilzen und Cashewniissen, scharf »>"AtH4K
Doppeltgebratenes Schweinefleisch

mit Gemiise in Hoi-Sin SoBe, scharf *27A4FX

Paniertes Schweinefleisch mit Gemiise
in siiBsaurer SoBe !

3,60
3,20
3,90
4,20
3,60

3,60
3,20
3,90

4,80
4,50

3,60
4,20
4,90
5,90

8,50
9,80

11,50
13,80

10,50

8,50
9,80

11,50
13,80

10,50

10,50
10,80

11,20

11,80

11,50

Rindfleisch Gerichte

50. Rindfleisch Chop Suey (Gemiise) ’ 12,80
51. Rindfleisch mit Zwiebeln "4 13,80
52. Rindfleisch nach ,Koon-Bao" Art 13,80

53.

54.

mit Champignons, Bambus, Karotten, Paprika,
chinesischen Pilzen, Zwiebeln und Cashewnlissen,
scharf 1,2,7,A1,H4,FK

Spezielles knuspriges Rindfleisch 14,80
mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer und Knoblauch,

leicht scharf 1711ALRK

Rindfleisch nach ,Szechuan" Art 13,80
mit Bambus, Karotten und Sellerie, scharf »*57A%F

Hiihnerfleisch Gerichte

60.
61.
62.

63.

64.

65.

66.

67.

68.

Hiihnerfleisch Chop Suey (Gemiise) ” 10,50
Hiihnerfleisch mit chinesischen Pilzen und Morcheln """ 11,20
Hihnerfleisch nach ,Koon-Bao" Art 11,50

mit Champignons, Bambus, Karotten, Paprika,
chinesischen Pilzen, Zwiebeln und Cashewniissen,
Scharf 1,2,7,A1,H4FK

Hihnerfleisch mit Champignons, Bambus, 11,20
Paprika in Curry-SoBe, leicht scharf %7

Hihnerfleisch nach ,Szechuan® Art 11,50
mit Bambus, Karotten und Sellerie, scharf “>%"A4F

Knusprige Hiihnerbrust mit Gemiise 12,80
und OrangensoBe %’

Knusprige Hiihnerbrust mit Gemiise 12,50
und siiBsaurer SoBe '

Knusprige Hiihnerbrust mit Gemiise 12,50
und Champignon-SoBe *>”**F

Knusprige Hiihnerbrust mit Gemiise 13,80

und gebr. Nudeln >A*F

Entengerichte

70.
71.

72.

73.

74.

75.
76.

77.

78.

Knusprige Ente mit Gemiise und Erdnuss-SoBe ’* 14,80
Knusprige Ente mit Gemiise 14,80
und OrangensoBe®’, leicht scharf

Knusprige Ente nach ,Koon-Bao" Art 14,80

mit Champignons, Bambus, Karotten,Paprika, Zwiebeln
chinesischen Pilzen, und Cashewniissen, scharf!>"A1H4X

Knusprige Ente mit Gemiise 14,80
und Curry-SoBe’, leicht scharf

Knusprige Ente mit Gemise 14,50
und ,Szechuan" SoBe'**”*Fscharf

Knusprige Ente mit Gemiise und stiBsaurer SoBe 14,50
Acht Schatze Ente Knusprige Ente 16,80

mit Schweine-, Hilhner- und Rindfleisch,
Garnelen sowie Champignons, Bambus, Paprika,
chin. Pilzen und Zwiebeln in Hoi-Sin SoBe, scharf*"AL

Knusprige Ente mit Gemiise 14,50
und Champignon-SoBe'>"*"*
Knusprige Ente mit Gemiise 15,80

und gebratenen Nudeln'>"*¢%

Meeresfriichtegerichte

80.

81.

82.

83.
84.

85.

Gebackenes Fischfilet mit Gemiise 11,50
in siiBsaurer SoBe "**A'P

Gebackenes Fischfilet nach ,Szechuan" Art 11,80
mit Bambus, Karotten und Sellerie, scharf »*57A0F

Tintenfisch nach ,Koon-Bao" Art 11,80

mit Champignons, Bambus, Karotten, Paprika,
chinesischen Pilzen, Zwiebeln und Cashewniissen,

scharf L27ALFHEKN
Panierte Garnelen mit siiBsaurer SoBe ***® 17,80
Garnelen mit Champignons, Bambus, Paprika 17,50
in Curry-SoBe, leicht scharf 57

Garnelen nach ,Koon-Bao" Art 17,80

mit Champignons, Bambus, Karotten,Paprika,
chinesischen Pilzen, Zwiebeln und Cashewniissen,
Scharf1,2,7,A1,B,EH4,K

Vegetarische Gerichte

90.
91.

92.
93.

Chop Suey gebratenes gemischtes Gemiise ’ 9,50
Knuspriges gemischtes Gemiise 9,80
mit siiBsaurer SoBe A

Gebratene frische Champignons >%7A4% 10,50
Versch. gebratenes Gemdiise mit ,To Fu" 10,80

und Glasnudeln’*

Dinner-Meniis des Hauses

D1.

D2.

D3.

D4.

»Familiengliick™ ">"A#¢>

-Vorspeise: Peking-Suppe

-Hauptgang: versch. gebratene Fleischsorten
(Ente, Schweine-, Hiihner-, Rindfleisch,
Garnelen, Fisch, Tintenfisch) mit Gemiise und
Glasnudeln in Austern-SoBe

-Nachtisch: Gebackene Bananen mit Honig und Eis

pro Person 17,80

JLiebling des Phonix" 27AL¢F

-Vorspeise: Hiihner-Suppe

-Hauptgang: Knusprige Ente mit Gemuse

und pikanter SoBe

Knusprige Hiihnerbrust mit Sojasprossen und stiBsaurer SoBe
-Nachtisch: Gebackene Bananen mit Honig und Eis

Die duftende Ente'>*"*" pro Person 18,80
-Suppe: China-Spezialsuppe mit Krabben und Glasnudeln
-Hauptgang: Knusprige Ente mit ,acht Schatzen"

Schweine-, Hiihner-,Rindfleisch und

Garnelen sowie Champignons,

Bambus, Paprika, chin. Pilzen und Zwiebeln

in Hoi-Sin SoBe, scharf

-Nachtisch: Gebackene Bananen mit Honig und Eis

pro Person 17,80

127A8CF ah 2 Personen

Vier Jahreszeiten
-Suppe: Peking-Suppe

-Hauptgang: Friihling: Drei Fleischsorten Chop Suey
Sommer: Knusprige Hiihnerbrust mit Sojasprossen
und siiBsaurer SoBe

Herbst: Knusprige Ente mit pikanter-SoBe

Winter: Garnelen mit Bambus und chin. Pilzen

-Nachtisch: Gebackene Bananen mit Honig und Eis

pro Person 19,80

Hot-Cook (heiBBe Platte)

H1.

H2.
H3.

H4.

«Wu Xiang Ya" Knusprige Ente mit Gemise 15,80
und Ingwer-SoBe >4

Garnelen nach ,Koon-Bao" Art 1,2,7,A1,B,H4,FK 18,80
~Acht Schitze Ente" Knusprige Ente mit Schweine-, 17,80

Hidhner- und Rindfleisch, Garnelen sowie versch.
Gemiise in Hoi-Sin SoBe, scharf 2741k

Rindfleisch nach ,Szechuan™ Art mit Bambus, 14,80
Karotten und Sellerie, scharf “*&"A4F

Spezialititen des Hauses

S1.

S2.

S3.

S4.

S5

S 8.

~Achte Schatze" Gebratenes Schweine-, 13,80
Hihner- und Rindfleisch, Garnelen sowie Champignons,
Bambus, Paprika, chinesischen Pilzen und Zwiebeln

in Hoi-Sin SoBe, scharf!>"ABFLK

~Goldener Traum™ Rind-, Hiihner- 14,80
und Schweinefleisch mit Rotpaprika, Bambus, Karotten
und thailandischem Curry, scharf >"*F

»Nan Jing Ya" eine Kdstlichkeit aus 15,80
der alten Hauptstadt Nan Jing, von MING-Dynastie
(1366-1644) lberliefert.

Knusprige Ente auf gebratenem Hiihnerfleisch

mit Friichten und siiBsaurer SoBe "<t

»MA PO TO FU"™ Gebratene Tofu 11,80
mit Hackfleisch und Gemiise sowie
Samba Oleg, scharf 571K

Gegrilltes Lachsfilet mit durchgebratenen Nudeln 16,80
und Gemiise */APFLK

Spezial-Peking-Ente fiir 1 Person “*7A18CDFKL 26,80
1. Vorspeise: Spezial-Suppe (Entenfl. mit Gemiise und Ei)

2. Zwischengang: Knusprige Entenhaut, serviert mit

diinnen Pfannkuchen, Lauch-, Gurkenstreifen und
Spezial-SoBe

3. Hauptgang: herausgeldstes Entenfleisch auf gebratenem
Verschiedenem Gemiise mit Hoi-Sin SoBe

4. Dessert: Gebackene Bananen mit Honig und Eis






